Norsk teknologi

bak tgrkede grgnnsaker

| Vasmegyer i Ungarn ble det 1. juli apnet en fabrikk som terker erter og mais ved hjelp av frysetarking.
Teknologien som er utviklet ved NTNU og SINTEF gir lavere priser og flere kvaliteter.
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Til fabrikken i Vasmegyer kommer
det en trailer med erter og mais
annenhver dag.

Finansminister Jaszlo Gazda fikk
NTNU trykket pad knappen som smake pa maisen.
startet terkeanlegget.

Professor Ingvald Stremmen fra

Foran de to terkekamrene star fra venstre: Sven-Tore Jakobsen
(styreformann i Dtech AS), Imre Vass (borgermester i Vasmegyer),
professor Ingvald Stremmen (NTNU), Jaszld Gazda (finansminister
i Ungarn), Janos Veres (fra Szabolcs-SzatmérBerg fyike) og

Helge Rosvold (adm. direkter Dtech AS).

Med basis i flere patenter fra NTNU og SINTEF har Dtech AS levert sitt farste varmepumpe-baserte terkeanlegg til Agro Aroma/Aroma
Dry i Vasmegyer. Dtech har sitt utspring fra NTNU og SINTEF og baserer sin teknologi pa atmosfeerisk fryseterking med kombinasjonen
fluid bed terke og varmepumpe. (Se artikler i Xergi 3/98 og 3/03.)

Fryseterking foregar vanligvis under vakuum. Atmosfeerisk fryseterking (AFT) foregér ved atmosfeerisk trykk (lufttrykket som vi til daglig
puster i), Atmosfaerisk fryseterking foregér altsd med normalt lufttrykk med en temperatur under frysepunktet til produktet. Det som
foregar er det samme som nér du henger ut klesvasken din en vinterdag i kulden. Kleerne tarker selv om de er frosne.

Denne formen for tarking gir produkter med egenskaper tilsvarende vakuum fryseterking, men til en langt lavere produksjonskostnad.
AFT gir muligheter til 4 endre prosessparametere slik at spekteret av produktkvaliteter blir sterre avhengig av hva markedet ansker.
Dette er ikke like enkelt med vakuum fryseterking. De nye produktene kan komme til 4 erstatte vakuum frysetarkede produkter.

Temperaturnivdet som produktene tarkes ved skapes av varmepumpen. Varmepumpetarker gjenvinner varmeenergi i terkeprosessen
og bruker bare 20 prosent primaerenergi (strem) i forhold til tradisjonelle tarker.

Anlegget i Vasmegyer skal tarke erter og mais som er dyrket pa akrene i distriktet rundt fabrikken. Produktene skal i hovedsak selges
til Europa og USA. Produksjonen er ca 700 tonn ferdig tarket vare, og det tilsvarer omtrent 7000 tonn fersk ravare. Det vil si en trailer
med erter eller mais annenhver dag hele dret til fabrikken. Produksjonen baserer seg pa frosset rastoff. Fabrikken leverer allerede mer
enn forventet og det er forhandlinger om de farste leveransene av terkede erter og mais.

Konferansen "Business Conference on Prospects of Investments Opportunities in Szabolcs-Szatmar-Berg County, Hungary” i forbin-
delse med &pningen av anlegget samlet rundt 60 deltakere. Ogsé ungarske politikere pa hayt niva var tilstede. | programmet var det
flere sentrale innlegg fra Norge. Konferansen hadde bred dekning bade i ungarsk tv og i dagspressen.

Som en ekstra spiss pa arrangementet var koret Ad Libitum fra Troncheim invitert ned til Ungarn for & delta under &pningen. Tonene fra
norske folkemusikk gav flott gjenklang i den store produksjonshallen.
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